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CONOZCO SU AIR FRYER

La interpretacién final de este manual
corresponde a MANCHESTER ELECTRICS




CONOZCO SU AIR FRYER
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PERFIL DEL PRODUCTO

iLa freidora de aire de Manchester Electrics con tecnologia de circulacién de aire de alta velocidad
puede oficiar de freidora tradicional logrando una reduccién de grasa de hasta el 90% en las

deliciosas papas fritas!

La combinacién Unica de aire caliente de circulacién rapida con los elementos del horno permite
freir una variedad de deliciosos bocadillos de comida, mariscos y muchos otros en unaforma répida
y conveniente. Debido la tecnologia de fritura por aire, produce menos olor y vapor que la fritura

tradicional, y es facil de limpiar para su uso diario, jseguro y econémicol!




ANTES DEL PRIMER USO

e Retirar todos los materiales de embalaje, quitar los adhesivos o etiquetas del producto

. Por favor, leer atentamente estas instrucciones.

* Lavar bien la bandeja exterior con agua caliente, detergente y una esponja no abrasiva.

e Por favor, limpiar la cesta de la m&quina antes de usarla.

e Este producto es una freidora sin aceite sin grasa, por favor no verter aceite ni otros liquidos en
el interior del producto.

ADVERTENCIA

* La carcasa de la maquina tiene un dispositivo electrénico original y de calefaccién, NO
exponer al agua ni lavar bajo el agua.

e Para evitar descargas eléctricas, no introducir agua ni otros liquidos en el producto.

*  No tocar el interior del producto cuando se encuentre en funcionamiento.

e El aparato debe colocarse lejos de fuentes de calor como estufas y evitar el contacto directo
con la luz solar.

*  Siel cable de alimentacién se encuentra dafiado,debe ser sustituido por un profesional idéneo
recomendado por el fabricante, departamento de mantenimiento o similar.

*  Mantener fuera del alcance de los nifios.

*  El aparato no puede operarse con un temporizador externo o con un sistema de control
remoto independiente.

*  No acercar el producto a materiales inflamables como manteles o cortinas.

e Eluso de la freidora de aire en ambientes inflamables y explosivos se encuentra estrictamente
prohibido. Para evitar dafios o accidentes, se recomienda no utilizar en lugares himedos, al
aire libre, inestables, o en mesas resistentes al calor.

e Lafreidora debe estar separada por un espacio suficiente, superior a 10 cm de cada pared, y
el cuerpo principal no debe cubrir ningin objeto.

e Algunos elementos pueden alcanzar temperaturas muy altas durante el funcionamiento.

*  No desenchufar el cable de alimentacién con las manos mojadas.

e Durante el periodo de funcionamiento del aparato, el vapor de alta temperatura saldrd por la
salida de aire, por lo que se debe prestar atencién a la temperatura cuando se abra la tapa.

e No desmontar, reparar ni sustituir las piezas.

e Desenchufar el cable de alimentacién cuando la maquina no esté en uso.



REQUISITOS DE USO

* Los alimentos que se pueden cocinar en el horno también son aptos para este producto.

*  Eluso de masa pre-fermentadalogra que la preparacién de sandwiches sea mds facil y
répida. La masa pre-fermentada requiere menos tiempo de coccién que la masa casera.

e  En caso de hornear pasteles o tartas, o cocinar ingredientes frégiles para bocadillos, se
recomienda hacerlo con moldes propios.

Nota: Cuando se utilicen preparaciones batidas, como tartas/cupcakes o magdalenas, no
sobrepasar la mitad de la cesta de coccién.

INSTRUCCIONES OPERATIVAS

e Enchufar el cable de alimentacién y todas las luces de la pantalla se encenderdn, pulse el
botén de pausa/inicio, la méquina entrard en modo de espera, y mostrard el programa de
funcionamiento por defecto, a continuacién, pulse el botén de mend para seleccionar entre los
8 tipos de programa de alimentos (papas fritas, filetes, mariscos, tartas, pollo, pescado,
verduras), o de acuerdo a sus preferencias de sabor para aumentar o disminuir el tiempo y la
temperatura.

*  Luego de la seleccién del programa, pulse el botén de encendido, el aparato comenzard a
funcionar. Una alarma sonara 5 veces, al terminar la coccién.

*  Botén de tiempo y temperatura: pulsarel botén de tiempo y temperatura - Para regular la

temperatura, la pantalla mostrard el indicador "°C", pulsar "+", "-" para aumentar o disminuir
la temperatura. En caso de regular el tiempo, la pantalla mostrard el indicador " Min " Pulsar
"+" """ para sumar o restar tiempo.

e Cuando el aparato se calienta, el indicador se ilumina y el ventilador gira.



LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Llimpiar el producto inmediatamente después de cada uso.

*  No utilizar limpiadores metdlicos o materiales de limpieza abrasivos para la limpieza, ya que
pueden dafiar el revestimiento antiadherente.

*  Retirar e lenchufe de la toma de corriente una vez finalizada la coccién y deje que la freidora
de aire se enfrie.

*  Sila suciedad se adhiere a la placa, agregar agua caliente y detergente a la placa durante
10 minutos y limpiar con una esponja no abrasiva.

* Larejilla del colador de aceite se puede limpiar en el lavavaiillas.

*  No sumergir la feridora en liquido ni agua.

INSPECCION Y ANALISIS DE PROBLEMAS PROFUNDOS

Si el producto no funciona correctamente, poner en prdcticas las sugerencias de la siguiente lista. Si
el posible problema no se encuentra detallado en la lista, el producto puede estar funcionando mal.

Recomendamos informarlos detalles del producto al servicio de atencién al cliente de
MANCHESTER ELECTRICS para obtener una solucién a tiempo.

Problemas Posibles causas Soluciones

Comprobar que el enchufe se encuentra

El enchufe no estd conectado
conectado

El interruptor de alimentacién no enciende

indi L. Encender o sustituir el interruptor de alimentacién
El |er|cc1dor o estd dafiado
luminoso no
funciona La placa de alimentacién esta quemada Comprobar el cableado de alimentacién
La cubierta no estéd sujeta Sellar la tapa
Las conexiones internas estan flojas Comprobar si la conexién de la calefaccién es
o sueltas anormal, por favor, y volver a encender la maquing
El aparato no - e
R P La salida de la placa de circuito es Utilizar el multimetro para detectar la
calienta o lo hace . ;
anormal o estd dafada salida normal de calor.

de forma anormal

Utilizar un multimetro para comprobar si el

Cable del sensor suelto o sensor dafiado | . ) .
interruptor correspondiente presenta anomalias.

Vi li 7 Re-soldadura de pleza
ura de piezas
Isualizacior :omponenfes

anormal, la tecla

no funciona Dafios en los componentes Sustituir los componentes electrénicos




SERVICIO DE GARANTIA

*  El periodo de garantia de nuestros productos es de 6 meses efectivo tras la confirmaciénde la
recepcién del producto. En caso de existir algin problema de calidad,contactar al servicio de
atencién al cliente en linea para obtener la garantia tan pronto como sea posible.

*  Para acceder al servicio de garantia detallado, por favor, consultar la tarjeta de garantia del
servicio post-venta de MANCHESTER ELECTRICS que se encuentra adjunta al producto.
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