
PASTALINDA® CUCINA AIR FRYER 8L

Cociná con más sabor, menos aceite y cero complicaciones.

La Air Fryer CUCINA 8L es la solución ideal para quienes buscan preparar comidas 
más saludables sin resignar sabor ni textura. Con su gran capacidad, control digital 

y múltiples funciones, es perfecta para familias, reuniones o quienes cocinan en 
cantidad. Freí, horneá, dorá o descongelá con solo tocar un botón.

Crema
SKU: 1.200.006.20

AIR FRYER 8L



CAPACIDAD EXTRA GRANDE DE 8 LITROS: ideal para recetas familiares, producciones semi-
intensivas y emprendimientos.

PANEL DE CONTROL DIGITAL: Con pantalla led, tecnología que simplifica cada paso.

10 PROGRAMAS PRE DETERMINADOS: para cocinar con un solo botón

TEMPERATURA AJUSTABLE: 80 A 200 °C.

TEMPORIZADOR DE 60 MINUTOS: máxima precisión sin preocuparte por el tiempo.

LUZ INTERIOR: mirá cómo se cocina tu plato sin abrir la tapa.

BANDEJA METÁLICA ANTIADHERENTE: fácil de limpiar.

RESISTENCIA CALEFACTOR DE ACERO INOXIDABLE .

PROTECCIÓN DE SOBRECALENTAMIENTO.

Potencia 1700W

Voltaje 220-240V

Frecuencia 50-60hz

Enchufe Clase I (3 patas planas)

Cable 1 Metro de largo

Material Cuerpo: ABS de alta resistencia

INFORMACIÓN TÉCNICA

PRODUCTO PRODUCTO EMBALADO CAJA MASTER

ANCHO 
LARGO
ALTO
PESO NETO

30 CM
37 CM
27 CM
4,75 KG

ANCHO
LARGO
ALTO
PESO BRUTO

35 CM
44,5 CM
31 CM
5,6 KG

ANCHO
LARGO
ALTO
PESO BRUTO
CANTIDAD 

46 CM
72 CM
34 CM
11,2 CM
2 UNIDADES

MODELO COLOR CREMA

CKZ-2329B
SKU 1.200.006.20

CÓDIGO EAN 7798100891828

AIR FRYER 8L | Freidora de Aire Eléctrica

INCLUYE TODO LO QUE NECESITÁS:

•	Freidora de aire de 8 Litros.

•	Bandeja metálica antiadherente.

•	Luz interior para visualizar la cocción.

•	Panel de control digital retroiluminado.

•	Manual de instrucciones.

•	2 años de garantía oficial Pastalinda®.

USOS Y FUNCIONES

•	Cocinar papas fritas, nuggets, empanadas, 
verduras, carnes y más, sin aceite.

•	Hornear medialunas, bizcochuelos y budines.

•	Dorar milanesas o carnes con crocancia.

•	Cocinar de forma rápida y limpia.

CARACTERÍSTICAS

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

DATOS LOGÍSTICOS




