
PASTALINDA® CUCINA PLANETARIA 

La aliada que transforma tu cocina en un taller de creación gastronómica.

Descubrí la Batidora Planetaria CUCINA y llevá tus recetas a otro nivel.  
Potencia profesional, diseño elegante y toda la capacidad que necesitás para sorprender 

en cada preparación. Porque en casa, la experiencia gourmet también es posible. 

Roja
SKU: 1.200.004.01

Crema
SKU: 1.200.004.20

Negra
SKU: 1.200.004.07

PLANETARIA

Elegí el color que combine con tu estilo.



GRAN CAPACIDAD DE 8 LITROS: ideal para recetas familiares, producciones semi-intensivas  
y emprendimientos.

MOTOR DE ALTA PERFORMANCE DE 1200W: fuerza constante para masas pesadas  
y mezclas delicadas.

10 VELOCIDADES: adaptá la velocidad mientras batís, amasás o mezclás.

TEMPORIZADOR AUTOMÁTICO: máxima precisión sin preocuparte por el tiempo.

PANEL DE CONTROL DIGITAL: tecnología que simplifica cada paso.

ENGRANAJES DE METAL.

BASE ANTIDESLIZANTE: estabilidad total en cualquier superficie.

TAPA PROTECTORA CON RANURA: agregá ingredientes sin detener la mezcla.

Potencia 1200W

Voltaje 220-240V

Frecuencia 50-60hz

Enchufe Clase 1 (3 patas planas)

Cable 1 Metro de largo

Material Fundición de aluminio  
y acero inoxidable

Nivel Ruido Silenciosa 68-75dB

INFORMACIÓN TÉCNICA

PRODUCTO PRODUCTO EMBALADO CAJA MASTER

ANCHO 
LARGO
ALTO
PESO NETO

25 CM
39 CM
34 CM
6,5 KG

ANCHO
LARGO
ALTO
PESO BRUTO

26,7 CM
40,2 CM
35,5 CM
7,1 KG

ANCHO
LARGO
ALTO
PESO BRUTO
CANTIDAD 

41,7 CM
55 CM
37,3 CM
17,25 CM
2 UNIDADES

MODELO COLOR ROJO CREMA NEGRO

SM-1522ML
SKU  1.200.004.01 1.200.004.20 1.200.004.07

CÓDIGO EAN 7798100891767 7798100891781 7798100891771

PLANETARIA | Batidora de pie eléctrica

INCLUYE TODO LO QUE NECESITÁS:

•	Batidor globo, Batidor plano,  
Gancho amasador.

•	Bowl de acero inoxidable 304 con manija.

•	Tapa antisalpicaduras.

•	2 años de garantía oficial Pastalinda®.

Compatible con accesorios extra: picador  
de carne, rallador y accesorio de pasta.

USOS Y FUNCIONES

Planetaria CUCINA es ideal para:

•	Masas pesadas (panes, pizza).

•	Tortas, bizcochuelos y pastelería.

•	Cremas, merengues y mousses.

•	Preparaciones de pasta fresca.

•	Recetas de todos los días y proyectos 
gastronómicos.

CARACTERÍSTICAS

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

DATOS LOGÍSTICOS

SETSET

20:0020:00
1010

20:0020:00




